patisserie-chocolaterie-glacerie-confiserie spécialisée

Niveau 3 - Professionnel qualifié

cole
upeéerieure
des etiers
A

HAUTE GAROMNE

College 3éme

CAP patissier
(1 ou 2 ans)

PATISSERIE DE
BOUTIQUE

BTM padtissier
(2 ans)

BM pdtissier
(2 ans)

Licence Professionnelle
Métiers de I'Entrepreneuriat
(1 an)

Ouvert & tous : Jeune de moins de 30 ans en
apprentissage, demandeur d’emploi, salarié,
RQTH.

Formation gratuite et rémunérée sous
contrat d’apprentissage ou contrat de
professionnalisation, prise en charge par le
financeur de l'entreprise (OPCO, Fonds de
formation ou CPF).

Colt horaire hors prise en charge : 14 € TTC

Présentiel.

Le titulaire d'une mention complémentaire
Pdtisserie, glacerie, confiserie, chocolaterie
spécialisée, peut débuter immédiatement
comme ouvrir pdtissier-glacier-chocolatier-
confiseur dans des entreprises artisanales
spécialisées dans la patisserie et la glacerie.

Retrouvez le taux d'insertion sur le site

France Compétences https:/www.
francecompetences.fr/recherche/rncp/37316/

Il peut continuer son apprentissage a I'ESM
Muret avec un BTM pdtissier et un BM pdtissier.

Sera remplacé par le
Certificat de Spécialisation
a partir de la rentrée 2024

Le ou la titulaire de la Mention Complémentaire Pétisserie-Chocolaterie-Glacerie-
Confiserie spécialisée réalise, présente des fabrications traditionnelles et des
fabrications spécialisées comme des spécialités d’entreprise ou spécialités régionales.
De plus il réalise des desserts adaptés a la restauration et aux salons de thé tout en
respectant les coutumes de la profession et les regles d’hygiéne.

Pré-requis et durée :
En 1 an: titulaire d’'un CAP pdtissier.

Durée totale: 400h
Nombre d’heures & I’'ESM : 400h

Rythme de l'alternance :
Les apprentis sont en entreprise 2 semaines sur 3.

Contenu de la formation :

Organisation et production

Environnement technologique

Gestion / Evaluation de l'activité professionnelle
SAE (Sciences Appliquées a I'Environnement)
Dessin d'art

Entreprenariat

CCF (Contréle en Cours de Formation)

Dossier professionnel

Modalités d’évaluation :

Evaluations au centre de formation et en entreprise, passage de I'examen a l'issue
de la formation.

Pour la possibilité de valider un ou plusieurs bloc(s) de compétence(s) : se rapprocher
du secrétariat pédagogique au 05 62 11 60 60.

Modalités d’acceés et délai d’acces :
Admission sur dossier et possibilité d’entretien.

Accessible a partir de 3 mois avant et jusqu’a 3 mois apres le début de la formation.
Rentrée en septembre.

Conditions d'acces au public en situation de handicap, contactez le référent
handicap au 05 62 11 60 60.

ECOLE SUPERIEURE DES METIERS
Chemin de la Pyramide - BP 25 31601 Muret cedex 1

Mail : alimentation@cm-toulouse.fr - Tél : 05 62 11 60 60

MA] 11/06/2024 - Fiche programme : www.cm-toulouse.fr - Tous droits réservés CMA31 - SIRET : 130 027 931 00141 - NDA : 763110 30031
Fiche RNCP 37316 - Certificateur Ministere de I'¢ducation nationale et de la jeunesse - Enregistrement le 30/04/2009


https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/35316/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/37316/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/37316/
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/37303/

